
MENU GOURMAND
MARS  2025

30€ 00
Entrée + Plat ou  Plat + Dessert 

35€ 90
Entrée + Plat + Dessert

39€ 90
Entrée + Plat + Fromages + Dessert 

Prix net –TVA incluse – Service compris

RESTAURANT

RESTAURANT

59, avenue de la Richarde - 81200 MAZAMET
www.auxcouleursgourmandes.fr



Siphon de pommes de terr fumées et tome des Gavach,
tartelette à la queue de boeuf (VF) confite et gelée du jus de cuisson.

OU

OU

OU

OU

Le Calamar taillé à la façon d’un carpaccio, cuit et mariné,
 Kumquats confits et Soubrassade des Montagnols

Carré de veau (VF) du Ségala cuit à la plancha, 
jus réduit à l’ail rose de Lautrec.

Filet de merlu de ligne cuit à basse température,
fumet crémé à la citronnelle.

Le chocolat, ganache montée, sablé breton, praliné de pignon de pin
et glace à la confiture de lait «maison».

Le crémeux de riz au lait, poires caramélisées au poivre de Jamaïque,
curmble et glace poivre de Jamaïque «maison». 

Notre sélection de fromages à l’assiette. 

Nos Entrées 11€

Nos Plats 22€

Nos Desserts  8,50€



FAIT MAISON
Nos plats sont préparés sur place et en quantités limités 

pour un gage de fraicheur. Lors de la prise de commande , 
n’hésitez pas à nous annoncer vos allergies . 

(La liste des allergènes est disponible à l’entrée)
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