
MENU GOURMAND
NOVEMBRE 2024

30€ 00
Entrée + Plat ou  Plat + Dessert 

35€ 90
Entrée + Plat + Dessert

39€ 90
Entrée + Plat + Fromages + Dessert 

Prix net –TVA incluse – Service compris

RESTAURANT

RESTAURANT

59, avenue de la Richarde - 81200 MAZAMET
www.auxcouleursgourmandes.fr



La St Jacques juste snackée , betterave au piment fumé , 
émulsion de fenouil et glace au satay « maison ».

OU

OU

OU

OU

Le Pâté en croûte du chef , Foie gras (VF) , 
pistaches et son chutney de poires.

Pavé de Veau (VF) du Ségala , 
cuit à basse température et son jus réduit à l’Olive Noire de Nyons.

Filet de Lieu jaune juste nacré
 et son Bouillon Dashi.

Balade d’automne : sponge cake au thé Matcha, pulpe de butternut –tonka , 
mousse à la vanille grillée et praliné aux graines de tournesols.

Tartelette caramel , chocolat et truffe, 
ganache montée et glace au grué  « maison » .

Notre sélection de fromages à l’assiette. 

Nos Entrées 11€

Nos Plats 22€

Nos Desserts  8,50€



FAIT MAISON
Nos plats sont préparés sur place et en quantités limités 

pour un gage de fraicheur. Lors de la prise de commande , 
n’hésitez pas à nous annoncer vos allergies . 

(La liste des allergènes est disponible à l’entrée)
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